
 FORMAÇÃO CONTEXTO TRABALHO 
 

 

FORMANDO ANO / CURSO  EMPRESA LOCAL DE ESTÁGIO DATA  DATA DO 
CONTRATO 
(1º. DIA DA 
FORMAÇÃO) 

TEMA PROFESSOR 
ACOMPANHANTE  

Ana Beatriz 
Carvalho 
Pereira 

12º Ano - Curso 
Técnico de 
Processamento e 
Controlo de 
Qualidade 
Alimentar 

Sons Salgados Café e 
Pastelaria, Lda 

Sons Salgados Café 
e Pastelaria, Lda 

01/03 A 
02/05/201
6 

um de março 
de dois mil e 
dezasseis 

CQ na área da 
padaria 

Manuel Teixeira 

Andreia Liliana 
Gomes Baptista 

12º Ano - Curso 
Técnico de 
Processamento e 
Controlo de 
Qualidade 
Alimentar 

Ingredienteficaz 
Unipessoal, Lda 

Ingredienteficaz 
Unipessoal, Lda 

01/03 A 
02/05/201
7 

um de março 
de dois mil e 
dezasseis 

CQ de 
perecíveis 

Manuel Teixeira 

Andreia Sofia 
Rodrigues Silva 

12º Ano - Curso 
Técnico de 
Processamento e 
Controlo de 
Qualidade 
Alimentar 

ArtCake Industria de 
Panificação 

ArtCake Industria 
de Panificação 

01/03 A 
02/05/201
8 

um de março 
de dois mil e 
dezasseis 

CQ na área da 
padaria/pastela
ria 

Fernanda Pinto 

Ângela 
Catarina 
Magalhães 
Carvalho 

12º Ano - Curso 
Técnico de 
Processamento e 
Controlo de 
Qualidade 
Alimentar 

VB Restauração 
Unipessoal, Lda 

VB Restauração 
Unipessoal, Lda 

01/03 A 
02/05/201
9 

um de março 
de dois mil e 
dezasseis 

CQ na área 
alimentar 

Manuel Teixeira 
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Daniela 
Cristiana 
Carvalho 
Moura 

12º Ano - Curso 
Técnico de 
Processamento e 
Controlo de 
Qualidade 
Alimentar 

Sabores de Basto 3 Sabores de Basto 3 01/03 A 
02/05/202
0 

um de março 
de dois mil e 
dezasseis 

CQ na área de 
frescos 

Manuel Teixeira 

Diana Beatriz 
de Abreu 
Fernandes 

12º Ano - Curso 
Técnico de 
Processamento e 
Controlo de 
Qualidade 
Alimentar 

Sons Salgados Café e 
Pastelaria, Lda 

Sons Salgados Café 
e Pastelaria, Lda 

01/03 A 
02/05/202
1 

um de março 
de dois mil e 
dezasseis 

CQ na área da 
padaria 

Manuel Teixeira 

Fátima Diana 
da Graça 
Ribeiro 

12º Ano - Curso 
Técnico de 
Processamento e 
Controlo de 
Qualidade 
Alimentar 

E. Leclerc, Fafedis - 
Sociedade de 
Distribuição SA 

E.Leclerc, Fafedis - 
Sociedade de 
Distribuição SA 

01/03 A 
02/05/202
2 

um de março 
de dois mil e 
dezasseis 

CQ de 
perecíveis 

Fernanda Pinto 

Flávia Rafaela 
Maglhães 
Teixeira 

12º Ano - Curso 
Técnico de 
Processamento e 
Controlo de 
Qualidade 
Alimentar 

CBTSP, Lda Supermercado 
Superpreço 

01/03 A 
02/05/202
3 

um de março 
de dois mil e 
dezasseis 

CQ de 
perecíveis 

Fernanda Pinto 

Ilda Maria da 
Mota Martins 

12º Ano - Curso 
Técnico de 
Processamento e 
Controlo de 
Qualidade 

ArtCake Industria de 
Panificação 

ArtCake Industria 
de Panificação 

01/03 A 
02/05/202
4 

um de março 
de dois mil e 
dezasseis 

CQ na área da 
padaria/pastela
ria 

Fernanda Pinto 
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Alimentar 

Joana Rita 
Teixeira 
Magalhães 

12º Ano - Curso 
Técnico de 
Processamento e 
Controlo de 
Qualidade 
Alimentar 

Queijaria da Aveleda, 
Lda 

Queijaria da 
Aveleda, Lda 

01/03 A 
02/05/202
5 

um de março 
de dois mil e 
dezasseis 

CQ na área da 
queijaria 

Fernanda Pinto 

João Pedro 
Cordeiro 
Teixeira Júlio 

12º Ano - Curso 
Técnico de 
Processamento e 
Controlo de 
Qualidade 
Alimentar 

Pastelaria A Vila 2 Pastelaria A Vila 2 01/03 A 
02/05/202
6 

um de março 
de dois mil e 
dezasseis 

CQ na área da 
padaria 

Fernanda Pinto 

Márcia 
Cristiana Cunha 
Alves 

12º Ano - Curso 
Técnico de 
Processamento e 
Controlo de 
Qualidade 
Alimentar 

VB Restauração 
Unipessoal, Lda 

VB Restauração 
Unipessoal, Lda 

01/03 A 
02/05/202
7 

um de março 
de dois mil e 
dezasseis 

CQ na área 
alimentar 

Manuel Teixeira 

Maria 
Alexandra 
Badim Teixeira 

12º Ano - Curso 
Técnico de 
Processamento e 
Controlo de 
Qualidade 
Alimentar 

Queijaria da Aveleda, 
Lda 

Queijaria da 
Aveleda, Lda 

01/03 A 
02/05/202
8 

um de março 
de dois mil e 
dezasseis 

CQ na área da 
queijaria 

Fernanda Pinto 
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Maria Manuela 
Carvalho Pires 

12º Ano - Curso 
Técnico de 
Processamento e 
Controlo de 
Qualidade 
Alimentar 

Sabores de Basto 1 Sabores de Basto 1 01/03 A 
02/05/202
9 

um de março 
de dois mil e 
dezasseis 

CQ na área de 
frescos 

Fernanda Pinto 

Marta Daniela 
Andrade 
Travessa 

12º Ano - Curso 
Técnico de 
Processamento e 
Controlo de 
Qualidade 
Alimentar 

Sousa Ferreira, Lda Padaria Confiança 
Sousa Ferreira, Lda 

01/03 A 
02/05/203
0 

um de março 
de dois mil e 
dezasseis 

CQ na área da 
padaria 

Manuel Teixeira 

Marta Sofia 
Ribeiro 
Machado 

12º Ano - Curso 
Técnico de 
Processamento e 
Controlo de 
Qualidade 
Alimentar 

Pastelaria Pão Quente 
"Os Grilos, Lda" 

Padaria Pão Quente 
"Os Grilos, Lda" 

01/03 A 
02/05/203
1 

um de março 
de dois mil e 
dezasseis 

CQ na área da 
pastelaria 

Fernanda Pinto 

Patricia Daniela 
Carvalho 
Teixeira 

12º Ano - Curso 
Técnico de 
Processamento e 
Controlo de 
Qualidade 
Alimentar 

Tendência Apetecível 
Unipessoal, Lda 

Tendência 
Apetecível 
Unipessoal, Lda 

01/03 A 
02/05/203
2 

um de março 
de dois mil e 
dezasseis 

CQ na área do 
talho 

Manuel Teixeira 

Pedro António 
Pires de 
Magalhães 

12º Ano - Curso 
Técnico de 
Processamento e 
Controlo de 
Qualidade 

Pastelaria A Vila 2 Pastelaria A Vila 2 01/03 A 
02/05/203
3 

um de março 
de dois mil e 
dezasseis 

CQ na área da 
padaria 

Fernanda Pinto 
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Alimentar 

Rui Filipe 
Magalhães 
Andrade 

12º Ano - Curso 
Técnico de 
Processamento e 
Controlo de 
Qualidade 
Alimentar 

Pastelaria Doce Matriz Pastelaria Doce 
Matriz 

01/03 A 
02/05/203
4 

um de março 
de dois mil e 
dezasseis 

CQ na área da 
pastelaria 

Manuel Teixeira 

Sara Isabel 
Magalhães 
Sampaio 

12º Ano - Curso 
Técnico de 
Processamento e 
Controlo de 
Qualidade 
Alimentar 

E. Leclerc, Fafedis - 
Sociedade de 
Distribuição SA 

E.Leclerc, Fafedis - 
Sociedade de 
Distribuição SA 

01/03 A 
02/05/203
5 

um de março 
de dois mil e 
dezasseis 

CQ de 
perecíveis 

Fernanda Pinto 

 


