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N.° TOTAL DE MODULOS: 2 |

N.° N.° DE DESIGNACAO DO MODULO
ORDEM | HORAS
7659 |25 Cultura da Actinidea
OBJECTIVOS DA CONTEUDOS SITUA(;OES DE APRENDIZAGEM/ RECURSOS | BIBLIOGRAFIA
APRENDIZAGEM AVALIA(;AO
Audiovisuais

- Programar e organizar as -Actinidea -Aula expositivas (4h) Recurso a internet
técnicas e operacdes culturais |-Organizagdo comum de - Aulas no exterior a empresas afins Exploracao agricola — colheita de Kiwis e
de actinidea segundo os mercado e Aulas praticas de campo; (14 h) podas
principios da protecéo -Condicionalismos edafo - Trabalhos de pesquisa; (3h) Empresa Frutas Douro e Minho
integrada climaticos - Visitas de estudo (3h) Transporte e alimentacdo para as aulas no
- Orientar a execucéo das -Morfologia e fisiologia da exterior/visitas de estudo
operag@es culturais de actinidea Relatérios da componente préatica
actinidea segundo os - Ciclo vegetativo e Avaliacdo sumativa (90minutos)
principios da prote¢éo reprodutivo da actinidea
integrada - Caracteristicas das
- Preencher o caderno de cultivares e porta enxertos
campo - Instalacdo do pomar

- Manutencédo do pomar

Protecéo Integrada da cultura

do Kiwi
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Producdo Artesanal de queijo - Iniciagédo

6858 |25

OBJECTIVOS DA CONTEUDOS SITUACOES DE APRENDIZAGEM/ RECURSOS | BIBLIOGRAFIA
APRENDIZAGEM AVALIACAO

-Identificar os principais tipos - Aulas préticas de industrias e ou Audiovisuais

de queijo e sua distribuicdo - Producéo de queijo trabalhos de pesquisa (15h) Recurso a internet

-ldentificar os requisitos das - Queijarias tradicionais - Aulas no exterior/ visitas de estudo Unidades de transformacé&o: Queijaria da

gueijarias tradicionais e dos - Higiene e saude do pessoal |- Aula expositiva (5h) Escola Profissional de Mirandela ou outra

equipamentos e utensilios a - Qualidade do leite para o Relatérios da componente pratica ( 2h) | unidade similar

utilizar no processo de fabrico de queijo Avaliacéo dos trabalhos de pesquisa Transporte e alimentacao

producéo do queijo - Boas praticas de fabrico de | (3h)

- Descrever os procedimentos | queijo e requeijao
a considerar na limpeza e
desinfecéo da queijaria

- Indicar os factores que
intervém na qualidade e do
leite

- Identificar as técnicas de
tratamento térmico do leite

- Especificar as boas praticas
relativas ao fabrico de queijo e
requeijao e as normas
relativas a higiene e saude do
pessoal
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A ordem dos moddulos definida para a leccionacdo dos modulos corresponde a proposta do programa homologado pelo
Ministério da Educacao?

sim[X | Néo [ |

Justificag&o didactica da alteracéo:

Observacdes / Recomendacdes:

O Professor

O Director de Curso

Visto 3
B O Director




